
 

 

 
 

BASES CONCURSO “INNOVACIÓN GASTRONÓMICA” DE LA “2DA FIESTA DEL 
PISCO Y QUESO DE CABRA DE MONTE PATRIA 2024” 

 
1. INTRODUCCIÓN AL EVENTO 

 
La Ilustre Municipalidad de Monte Patria, a través de su Alcalde Sr. Cristian Daniel Herrera 
Peña y Honorable Concejo Municipal, en virtud de las facultades que confiere la Ley 
Orgánica de Municipalidades n° 18.695, específicamente la contemplada en el artículo 4 
letra d, esto es “La capacitación, la promoción del empleo y el fomento productivo”, extiende 
la invitación a participar en el “Concurso Innovación Gastronómica” para la “2da versión de 
la Fiesta del Pisco y Queso de Cabra, Monte Patria 2024” 
 
Objetivo general: Realizar una fiesta de renombre regional, destacando la comuna de 
Monte Patria como zona emblemática de producción de pisco y queso de cabra, asimismo 
aportar en la promoción y difusión del destino turístico a nivel regional y nacional, a través 
del rescate del patrimonio cultural tangible e intangible de la comuna. 
 
Objetivos específicos:  
 

● Potenciar las tradiciones de los productos emblemáticos como lo son el pisco y 
queso de cabra.  

● Reconocer a través de esta fiesta la labor de los productores locales  
● Realizar un concurso que involucra las materias primas del pisco y queso de cabra 

artesanal con productores de la comuna 
● Fomentar la comercialización y generar espacios de promoción de productos típicos, 

además de servir como un espacio de networking y/o catálogo abierto para la 
promoción de la oferta turística del destino y de sus productores locales. 

● Fomentar el desarrollo de nuevos productos turísticos orientados a la producción de 
pisco y queso de cabra  

● Marcar un hito a nivel regional, por segundo año consecutivo, en la realización de 
eventos relacionados con el rescate cultural. 

 
2. ¿DE QUÉ SE TRATA EL CONCURSO? 

 
El concurso tiene como objetivo principal promover la innovación gastronómica en la 
comuna, destacando las materias primas locales, específicamente el pisco y el queso de 
cabra. Se busca resaltar la calidad y versatilidad de estos productos en distintas 
preparaciones culinarias, al mismo tiempo que se impulsa y fortalece la tradición de la 
elaboración artesanal de ambas materias primas, reconocidas a nivel nacional por su alta 
calidad. 
 
La competencia contará con la participación de tres chefs o cocineros locales de Monte 
Patria, cada uno representando y apadrinando una marca de pisco y una marca de queso 
de cabra. Los participantes tendrán la tarea de crear un plato único que destaque la 
innovación y la fusión creativa de estos ingredientes locales. La evaluación estará a cargo 
de una comisión compuesta por expertos en gastronomía, en elaboración de queso de 
cabra y la escena gastronómica local de Monte Patria. El chef o cocinero/ra ganador no 
solo recibirá reconocimiento personal, sino que también gracias a su preparación ganadora 
otorgará la posibilidad de que las marcas productoras de pisco y queso de cabra obtengan 



 

 

un premio físico relacionado con sus rubros de trabajo y otros relacionados con la temática 
de la fiesta. 
 
En resumen, el concurso se trata de un evento culinario que busca celebrar y potenciar la 
riqueza gastronómica local, incentivando la creatividad de los chefs o cocineros/as en la 
creación de platos únicos que destacan la combinación armoniosa de pisco y queso de 
cabra. 
 
 

3. ¿Qué productores pueden postular? (requisitos de admisibilidad de las 

postulaciones) 

Este concurso va dirigido a aquellos productores/as de pisco y quesos de cabra mediante 
un proceso artesanal, que cumplan con los siguientes requisitos: 
 

● Tener nacionalidad chilena, o extranjera con residencia definitiva en Chile. 
● Tener 18 años o más al día anterior al inicio de la presente convocatoria. 
● Productores/as de pisco y queso de cabra de los diferentes sectores de la comuna 

de Monte Patria con elaboración propia  
● Ser el único integrante del hogar que postula. (*) 
● Tener un domicilio en la comuna de Monte Patria, acreditable a través del Registro 

Social de Hogares o Certificado de Residencia emitido por la junta de vecinos.  
● Contar con teléfono de contacto propio o de algún familiar cercano. 
● Ser productor de pisco artesanal o queso de cabra artesanal 
● Contar con resolución sanitaria  
 

Nota: Todo lo indicado asterisco (*) será acreditado internamente a través del registro 
social de hogares. 
 

4. ¿QUÉ DOCUMENTOS DEBO PRESENTAR DE MANERA OBLIGATORIA? 
 

● Formulario de postulación, respondido en la totalidad.   
● Fotocopia o copia de carnet de identidad por ambos lados.  
● Anexo N°1, acreditación de productor caprino. Este documento debe acreditarse 

con funcionarios del programa PADIS, presidente de comité de criancero al cual 
pertenece como socio (o quien lo subrogue), o Jefe del Departamento de Fomento 
Productivo y Turismo (o quien lo subrogue). 

● En el caso de los productores de queso de cabra, deben presentar el Anexo 
N°2, que es una declaración jurada simple que suscriba que la producción de su 
queso se realiza con leche pasteurizada. 
 
De manera optativa, se puede presentar el certificado de residencia emitido por la 
junta de vecinos. Dicho documento es posible de ser recibido, en la medida que el 
postulante no tenga la certeza que en el Registro Social de Hogares tenga registrado 
el domicilio en la comuna de Monte Patria.  
Además, se debe considerar que los productores de pisco y queso de cabra sólo 
podrán postular con un producto de la gama de productos que pudiesen ofrecer en 
sus emprendimientos. 
 
 
 



 

 

 
5. ¿CÓMO PUEDO ACCEDER A LAS BASES Y FORMULARIO DE POSTULACIÓN? 

 
El postulante puede acceder a las bases y formulario de postulación, a través de las 
siguientes formas: 
 
De forma presencial: 
 

● La Oficina de partes de la Municipalidad de Monte Patria, ubicado en calle Diaguitas 
N° 31 Monte Patria.  

● El Departamento de Fomento Productivo y Turismo, ubicado en calle Poniu S/N, 
Centro Cultural (taller N° 1). 
 

De forma virtual 
 

● Descargarla mediante la página web del municipio www.munimontepatria.cl   
(Usted también puede solicitarla en su oficina municipal territorial) 

 
 

6. ¿CÓMO DEBO POSTULAR? 
 

Las personas interesadas en postular, deben presentar la documentación obligatoria, en 
cualquiera de las dos formas que se indican a continuación: 
 

● Presencial: En un sobre, en cualquiera de los dos lugares que se indican: 
 

o Oficina de partes, ubicado en Diaguitas N°31, Monte Patria. 
o Departamento de Fomento Productivo, ubicado en calle Poniu S/N, Centro 

Cultural (taller N° 1). 
 

En ambos casos, debe ser dirigida a la municipalidad de Monte Patria, y en la parte 
externa de dicho sobre debe tener como título “POSTULACIÓN CONCURSO 
FIESTA PISCO Y QUESO 2024”, nombre y Rut del postulante. Al momento de la 
presentación, el funcionario a cargo deberá asignar un número correlativo a cada 
uno de los documentos recepcionados, luego de ello sellará el sobre en presencia 
del postulante. En el sobre debe quedar timbrada la unidad receptora, fecha y hora 
de recepción. También debe quedar registrado en una planilla nombre, rut, fecha, 
hora de recepción y firma.  
 

● Online: vía correo electrónico al correo denominado fomento@mpatria.cl, cuyo 
asunto debe ser “POSTULACIÓN CONCURSO FIESTA PISCO Y QUESO 2024” y 
se debe adjuntar los documentos en formato PDF. 

 
Sobre el calendario de postulación y entrega de resultados, es el siguiente: 
 

● Apertura convocatoria: 18 de enero del 2024 a las 10 horas 

● Cierre convocatoria: 22 de enero del 2024 a las 15 horas. 

● Entrega de resultados: martes 23 de enero del 2024 a las 15 horas. 

Se pueden recibir dudas o consultas, entre el 17 de enero del 2023 a las 11 horas, hasta el 
22 de enero del 2024 a las 13 horas (en jornada de trabajo, lunes a jueves de 8.30 a 17.30 

http://www.munimontepatria.cl/


 

 

horas y viernes de 8.30 a 16.30 horas). Esto será canalizado mediante los siguientes 
medios: 
 

- Correo: fomento@mpatria.cl 
- Teléfono de contacto: 532354433, o al whatsapp +56961419482, +56948053572 

 
** Sin perjuicio de lo señalado anteriormente, las fechas y horarios son referenciales. 
La Municipalidad se reserva el derecho a modificar las fechas y horarios establecidos 
en las presentes bases, por motivos de tramitaciones internas en general, y no se 
hace responsable de las alteraciones que dichas modificaciones generen en el 
proceso.  
 

7. SELECCIÓN DE CHEFS O COCINEROS/AS APADRINADORES 

La elección de chefs o cocineros/as que cumplirán la misión de apadrinar a las marcas 
participantes del concurso se llevará a cabo mediante una invitación directa realizada por 
el equipo del Departamento de Fomento Productivo y Turismo de la Ilustre Municipalidad 
de Monte Patria. 
 
 

8. SELECCIÓN DE PRODUCTORES APADRINADOS 

Para la selección de productores de pisco y queso de cabra artesanal que serán 
apadrinados por un chef o cocinero/ra, se realizará una convocatoria abierta a marcas 
locales de pisco artesanal y queso de cabra artesanal que cumplan con los requisitos de 
admisibilidad de postulación indicados en el punto número cinco (5) de las presentes bases. 
 

a) Convocatoria y recepción de postulaciones de productores locales 

 
Se publicará una convocatoria abierta dirigida a productores locales de pisco y 
queso de cabra artesanales que deseen participar en el concurso, los que involucra 
una postulación a través de la entregada de la documentación solicitada dentro de 
las fechas estipuladas y entregadas según lo dispuesto en el punto número seis (6) 
de las presentes bases. 
 
Los productores interesados deben realizar sus postulaciones, las cuales deben 
incluir toda la información y documentación solicitada en los requisitos generales de 
postulación (punto número tres de las bases). 
 
Los documentos podrán ser entregados según lo estipulado en el punto número seis 
(6) de las presentes bases. 
 
 
 

b) Admisibilidad de postulaciones 

 
Será el personal del Departamento de Fomento Productivo y Turismo, quien 
realizará la revisión de las postulaciones para la preselección de postulantes 
 
Los productores serán preseleccionados únicamente cumpliendo con los requisitos 
de admisibilidad establecidos en estas bases. 

mailto:fomento@mpatria.cl


 

 

 
 

c) Tómbola de asignación para selección final de productores concursantes 

 
Se llevará a cabo una tómbola o sorteo público que será transmitido vía streaming 
por las redes sociales del Municipio de Monte Patria, para determinar qué chef o 
cocineros/ra apadrinará a cada productor preseleccionado bajo esta tómbola. 
Mediante este proceso se seleccionarán al azar 3 productores de pisco, 3 
productores de queso de cabra y, al mismo tiempo, el chef o cocinero/ra que 
representará a cada par de productores. 
 
Los resultados del sorteo serán anunciados públicamente, especificando la 
asignación de cada chef o cocineros/ra a un productor de pisco y queso de cabra. 
 
Se informará a cada chef o cocineros/ra sobre la marca de pisco y queso de cabra 
que apadrinará, estableciendo así la alianza que permitirá generar las 
conversaciones previas para la realización del plato en el concurso. 
 

d) Confirmación de seleccionados 

 
Una vez realizada la tómbola, se procederá a contactar a los productores 
seleccionados para informar y confirmar su participación en el concurso. Posterior a 
esto y una vez confirmada la participación de los seleccionados, el Departamento 
de Fomento Productivo y Turismo contactará a los chefs o cocineros/ras 
participantes para entregarles la información de los seleccionados y poner en 
contacto con los productores para que puedan trabajar en la elaboración del plato 
final. 
 

e) Entrega de muestras previas y para preparación final 

 
Una vez seleccionados los productores finales de queso de cabra, el queso que 
deben entregar debe tener al menos un mes de maduración y estar elaborado con 
leche pasteurizada. En el caso de los seleccionados de pisco, estos no deben 
cumplir ningún requisito extra. 
 
Los seis (6) productores seleccionados deberán entregar las muestras de quesos y 
piscos para ser derivadas a los chefs o cocineros/ras que patrocinan las marcas, 
para ello, se establecerá un día específico de recepción de muestras, para lo que 
se deberá cumplir las especificaciones mencionadas en el siguiente punto de las 
presentes bases. 
 
La Municipalidad de Monte Patria se encargará de hacer llegar las muestras de 
quesos y piscos a los chefs respectivos. 
 

f) Sobre la recepción de muestras 

 
Con la finalidad de dar un orden al concurso, se recibirán las muestras de los piscos 
y quesos de cabra a concursar el día 25 de febrero, en horario de 10:00 hasta las 
14:00 horas, según el siguiente detalle. 
 

- Las muestras deben ser entregadas en un paquete cerrado 



 

 

- Los quesos deben venir envasados al vacío o envueltos con film o papel alimentario 

- Los tipos de quesos que podrán ser presentados pueden ser blancos o especiados, 

pero sólo se puede postular un tipo de ellos. 

- En el caso de los quesos de cabra, el queso del paquete debe estar entre los 500 

gramos (medio kilogramo) hasta 1 kilogramo, junto con la identificación del 

concursante con la siguiente información: 

o Nombre completo 
o Rut 
o Teléfono 
o Localidad de la comuna de Monte Patria 
 

- En el caso de los piscos, se debe hacer entrega de una botella cerrada del tipo de 

pisco con el cual el productor desea participar, junto con la identificación del 

concursante con la siguiente información: 

o Nombre completo 
o Rut 
o Teléfono 
o Localidad de la comuna de Monte Patria 

 
Los productos presentados quedarán en propiedad de la organización del concurso, 
específicamente de los funcionarios de Fomento Productivo y Oficina de Turismo, cuyas 
oficinas están ubicadas en el Centro Cultura Huayquilonko de Monte Patria. 
 
Si el postulante presenta su muestra fuera de horario, o no se presenta, queda 
automáticamente descalificado.  

 
9. DESARROLLO DEL CONCURSO Y PARÁMETROS DE EVALUACIÓN DE LOS 

PLATOS 

Cada chef o cocineros/ra dispondrá de 15 minutos de mise en place y 45 minutos para 
preparar 5 platos idénticos y originales que destaquen la innovación con ambas materias 
primas ya mencionadas. 
 

Concepto Definición Puntaje 
Máximo 

Relato - Capacidad de los participantes 
para contar la historia detrás de 
su creación culinaria, es decir, 
narrar de manera persuasiva y 
atractiva los elementos que 
inspiraron la receta, los 
ingredientes seleccionados, el 
proceso de preparación y cómo 
estos aspectos se combinan 
para ofrecer una experiencia 
única 

25 

Sabor - Evaluación de la armonía y 
equilibrio de sabores en el plato. 

20 



 

 

- Destacar la calidad de los 
ingredientes y su influencia en la 
experiencia gustativa. 

- Considerar la originalidad del 
sabor final creado. 

Presentación y 
montaje 

- Valorar la estética y 
composición visual del plato. 

- Buscar la creatividad en la 
disposición de los elementos en 
el plato. 

- Considerar la pulcritud y 
limpieza en la presentación. 

- Elección de la vajilla, su limpieza 
y su idoneidad 

15 

Innovación - Evaluar cómo el plato se 
relaciona con la temática 
específica del concurso. 

- Verificar la integración de 
ingredientes clave o la 
inspiración temática en la 
preparación. 

25 

Textura - Evaluar la variedad y 
adecuación de las texturas 
presentes en el plato. 

- Buscar equilibrio entre texturas 
crujientes, suaves, cremosas, 
etc. 

- Considerar la coherencia textura 
en relación con la propuesta del 
plato. 

15 

PUNTAJE TOTAL 
 

 100 
PUNTOS 

 
Los cocineros contarán con los insumos e infraestructura necesaria para la preparación de 
los platos. 
 
 

10.  COMISIÓN EVALUADORA (JURADO) 

La comisión evaluadora estará compuesta por tres personas designadas por el Encargado 
del Departamento de Fomento Productivo y Turismo. 
El jurado estará compuesto por expertos en gastronomía y elaboración de quesos. 
 
 

11. ¿EN QUE CONSISTE LOS PREMIOS? 
 

 
En este concurso se entregarán premios materiales, los cuales, son aportados de 
manera exclusiva y voluntaria por los patrocinadores, que no revisten en caso 
alguno, un ingreso y egreso de algún gasto municipal.  



 

 

 
Los premios son los siguientes:   
 
 

 
 
*Dicho premio será entregado de manera simbólica durante la ceremonia de 
premiación el mismo día del evento y de manera física posterior al evento (siguiente 
día hábil del calendario), para lo que el proveedor debe hacerse cargo del retiro y 
traslado del premio. En caso de no poder retirar el premio al siguiente día hábil del 
calendario, se debe estipular una fecha y horario a no más de 5 días hábiles 
posteriores a la fecha de la fiesta. El retiro sólo podrá realizarse durante el horario y 
días hábiles laborales. 
 
 

12.  PREMIACIÓN 

El chef o cocineros/ra ganador será galardonado por la selección final de su preparación, 
además las marcas de pisco y queso de cabra apadrinadas recibirán un premio 
Se llevará a cabo una ceremonia de premiación como parte del cronograma oficial de la 
2da Fiesta del Pisco y Queso de Cabra de Monte Patria 2024, a partir de las 21:00 hrs. en 
el necesario central de la fiesta. 
 
 
 
 

GANADOR PREMIO 

Chef o cocinero/ra 
apadrinador ● 1 noche en base a habitación doble 

● Acceso a Samay Spa (piscinas, hidromasajes, 
sauna seco y sauna húmedo). 

● Ticket de consumo (almuerzo o cena) por $40.000 
en Fascino Restó. 
 

Notas: vigencia de uso hasta el 30 de abril del 2024. 
Acceso a Spa para mayores de 14 años. Reservas sujetas 
a disponibilidad, previa coordinación al mail 
reservas@ovallecasinoresort.cl. auspiciado por la Ovalle 
Casino Resort  

Productor queso de 
cabra artesanal 
 

● 1 prensa quesera cuadrada molde 250x250x250 
mm acero inoxidable, auspiciado por Kapra 

● Premio sorpresa 

Productor pisco 
artesanal 
 

● Pulverizador electrónico para tratamiento de 
parras, auspiciado por Comercial Tabilo 

● Premio sorpresa 



  

 
 

FORMULARIO DE POSTULACIÓN 
CONCURSO INNOVACIÓN GASTRONÍMICA 

2DA FIESTA PISCO Y QUESO DE CABRA 2024 
 
 

1. Antecedentes  
 

Nombre Completo 
 
 

 

R.U.N (sin puntos, pero con 
guión) 
 

 

Fecha de nacimiento 
(AA/BB/CCCC) 
 

 

Dirección 
 
 

 

Localidad 
 
 

 

Teléfono de contacto 
 
 

 

Producto con el que postula 
Pisco (X) 
Queso (X) 

 
 
 
 
 

Fecha 
 

 

Nombre Postulante 
 

 

RUT Postulante 
 

 

Firma Postulante 
 

 

 



   

 
 

ANEXO N°1: DOCUMENTO ACREDITACIÓN PRODUCTOR CAPRINO 
 
 
En _____________________________, a _______ de ________ del año 2024, yo 

__________________________________________________, rut: _________________, 

cuyo cargo es____________________________________________________________ 

de la institución u organización _________________________________, y por medio del 

presente documento, acredito que:  

 

El/la Sr/sra/srta _______________________________________________________ 

Rut __________________ es productor de queso caprino de la comuna de Monte 

Patria. 

 

El presente documento es para ser presentado en la 2da Fiesta del Pisco y Queso de 

Cabra, del año 2024. 

 

Da fé con su firma y timbre de la organización 

 

 

 

 

 

 

 

_________________________________________________ 

 

NOMBRE: 

RUT: 



 

 
 

ANEXO N°2: DECLARACION JURADA PASTEURIZACIÓN 
 

 
 
En _____________________________, a _______ de ________ del año 2024, yo 

__________________________________________________, rut: _________________, 

cuyo domicilio es _________________________________________________________, 

y por medio del presente documento, declaro bajo juramento que:  

 

Mi producción de queso cumple con las características y condiciones productivas 

para la elaboración de QUESO DE CABRA PASTEURIZADO.  

 

 

Este documento será usado para postular a la 2DA FIESTA DEL PISCO Y QUESO DE 

CABRA.  

 

 

 

 

_________________________________________________ 

 

NOMBRE: 

RUT: 




